
Freidoras sobremesa - Freidoras de sobremesa

Freidoras construidas en acero inoxidable.
Regulación termostática de la temperatura de 50° a 190 °C, incluyendo termostato de seguridad.
Las resistencias junto con el panel son fácilmente extraíbles para facilitar la limpieza del tanque y operaciones de mantenimiento.
Termostato de seguridad con rearme manual. LED indicador del funcionamiento de la resistencia.
Indicador máximo-mínimo de nivel de aceite.
Cestas robustas y reforzadas con mango ergonómico de plástico anti-calórico (todos los modelos incluyen 1 cesta como dotación).
Filtro recoge residuos extraíble en el interior del tanque para evitar mezcla de sabores y recalentamiento de residuos.
El tanque es embutido para facilitar su limpieza.
En los modelos de 4 litros este tanque es extraíble.
Incorporan gancho para la colocación de la cesta en el momento del escurrido del aceite.
Los modelos de 8 y 10 litros incorporan grifo de descarga para el vaciado del aceite y contactor.
Conector schuko incorporado de serie.
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En los modelos de 10 litros de 4, 5Kw simple y doble equipado únicamente con cable de alimentación. Incluyen un relé, que protege los
componentes frente a sobrecargas por exceso de corriente.

Modelo Referencia
Dimensiones

(mm)
Capacidad

(l)
Potencia

eléctrica (KW)
Voltaje

(V)
Frecuencia

eléctrica
Tipo

TF-5 E 19097050 200 x 385 x 300 4 2,500 230V 50/60Hz Simple

TF-5-D E 19097063 415 x 385 x 300 4 + 4 2.5 x 2 230V 50/60Hz Doble

TF-82 E 19097064 260 x 415 x 385 8 3,250 230V 50/60Hz Simple

TF-82-D E 19097075 520 x 415 x 385 8 + 8 3,25 x 2 230V 50/60Hz Doble

TF-10 E 19109685 335 x 515 x 415 10 3 230V 50/60Hz Simple

TF-10-D E 19109793 600 x 525 x 415 10 + 10 3,0 x 2 230V 50/60Hz Doble

TF-10 S1 19114212 280 x 455 x 375 10 4,5 230V 50/60Hz Simple

TF-10-D S1 19114213 570 x 455 x 375 10 + 10 4,5 x 2 230V 50/60Hz Doble
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